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Kriteria dan Standar Penilaian

Penilaian dilakukan dengan menggunakan kriteria berikut:

Nilai Nilai Numerik Nilai Indeks Predikat
Huruf
A 85-100 4.00 Istimewa
A - 80.00 — 84.99 3.70 Sangat Baik
B+ 75.00 —79.99 3.30 Baik Sekali
B 70.00 —74.99 3.00 Baik
B- 65.00 - 69.99 2.70 Cukup Baik
C+ 60.00 — 64.99 2.30 Cukup
C 55.00 - 59.99 2.00 Cukup Kurang
C- 50.00 —54.99 1.70 Kurang
D 40.00 —49.99 1.00 Sangat Kurang
E 0-39.99 0.00 Gagal

Dalam menentukan nilai evaluasi akhir akan digunakan pembobotan sebagai berikut :

a. Daily Activity

b. UTS
c. UAS
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Capaian Pembelajaran Mata Kuliah
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SUB CPMK 1 RPS dan Kontrak Perkuliahan Mengidentifikasi kosakata dasar dalam
dunia jasa boga dan industri kuliner (ingredients, cooking methods, kitchen tools,
menu items, dIL).

SUB CPMK 2 Mengenali struktur kalimat sederhana dalam Bahasa Inggris yang
digunakan dalam aktivitas dapur dan pelayanan makanan.

. SUB CPMK 3 Membaca dan memahami resep makanan berbahasa Inggris, termasuk

takaran, langkah memasak, dan peralatan yang digunakan.

SUB CPMK 4 Menjelaskan jenis dan klasifikasi menu makanan (appetizer, main
course, dessert, beverages) dalam Bahasa Inggris secara lisan dan tertulis.

SUB CPMK 5 Menggunakan ungkapan-ungkapan umum dalam pelayanan makanan
dan minuman (greeting guests, taking orders, offering suggestions) dengan sopan dan
tepat.

SUB CPMK 6 Menyusun kalimat permintaan dan instruksi kerja dapur dalam Bahasa
Inggris, seperti giving direction, requesting ingredients, atau explaining procedures.
SUB CPMK 7 Mempresentasikan menu makanan dan konsep kuliner dalam Bahasa
Inggris secara singkat dan jelas.

SUB CPMK 8 Ujian Tengah Semester

SUB CPMK 9 Melakukan percakapan dasar antara chef, waiter, dan tamu dalam
konteks restoran atau hotel internasional.

SUB CPMK 10 Menulis deskripsi makanan dan minuman untuk keperluan menu
restoran atau promosi kuliner dalam Bahasa Inggris.




